PUBLICADO EM DOE 11/09/2008

Portaria CVS - 18 de 9-9-2008

A Diretora Técnica do Centro de Vigilancia Sanitaria, da Coordenadoria de
Controle de Doencas da Secretaria de Estado da Saude do Estado de Sao Paulo
considerando a necessidade de constante aperfeicoamento das acdes de controle
sanitario na area de alimentos, visando a protecéo a saude da populagéo,

resolve:

Art. 12 Aprovar alteracdo do item 4 - Controle de Saude dos Funcionarios, do item
16 - Higiene Ambiental e do subitem 16.3 da Portaria CVS n® 06, de 10 de margo
de 1999, que dispbe sobre o regulamento técnico que estabelece os Parametros e
Critérios para o Controle Higiénico-Sanitario em Estabelecimentos de Alimentos,
passando a vigorar com a seguinte redacao:

4 - Controle de Saude dos Funcionarios

O Ministério do Trabalho através da NR-7 determina a realizagdo do PCMSO -
Programa de Controle Médico de Saude Ocupacional, cujo objetivo é avaliar e
prevenir as doengas adquiridas no exercicio de cada profisséao, ou seja, problemas
de saude consequentes da atividade profissional. Este controle deve ser realizado
por um profissional médico especializado em medicina do trabalho, devendo ser
realizado exame médico admissional, peridédico, demissional, de retorno ao
trabalho e na mudancga de fungao.

O manipulador de alimentos ndo deve ser portador aparente ou inaparente de
doencas infecciosas ou parasitarias. A periodicidade dos exames médicos e
laboratoriais deve ser anual. Dependendo das ocorréncias endémicas de certas
doencas, a periodicidade devera obedecer as exigéncias dos 6rgaos de Vigilancia
Sanitaria e Epidemiolégica locais. A comprovagdo documental da saude do
manipulador de alimentos através de laudos médicos e laboratoriais estard de
acordo com este Regulamento.

Nao devem manipular alimentos, os funcionarios que apresentarem patologias ou
lesbes de pele, mucosas e unhas, feridas ou cortes nas maos e bragos, disturbios
gastrintestinais (diarréia ou disenteria) agudos ou cronicos, os que estiverem
acometidos de infec¢des pulmonares ou orofaringeas, com dentes destruidos por
caries e periodontites (inflamacdes que acometem gengivas e 0ssos de suporte
dos dentes). O PCMSO fornecera subsidios para garantir que os funcionarios
nessas situacdes, sejam afastados para outras atividades, sem prejuizo de
qualquer natureza.

Deve-se enfatizar que, o0 que garante a seguranca do produto sdo os
procedimentos adequados pertinentes aos itens 15 a 26 deste regulamento.



16 - Higiene ambiental
Os produtos ou agentes usados nos procedimentos de limpeza e sanitizagao
devem ser in6cuos e adequados conforme as condi¢gdes de uso, evitando a
contaminacao dos alimentos, por exemplo, por fragmentos de metal, residuos e
substancias quimicas.

A higienizacdo do local, equipamentos e utensilios sdo de suma importancia,
porém além desta rotina deve-ser também:

Remover o lixo diariamente, quantas vezes necessario, em recipientes
apropriados, devidamente tampados e ensacados, tomando-se medidas eficientes
para evitar a penetracao de insetos, roedores e outros animais;

Impedir a presenga de animais domésticos no local de trabalho;

Seguir um programa de controle integrado de pragas.

16.3 - Nao € permitido nos procedimentos de higiene:
Varrer a seco nas areas de manipulacao;
Fazer uso de panos para secagem de utensilios e equipamentos;

Reaproveitamento de vasilhames de produtos alimenticios no envase de produtos
de limpeza;

Usar, na area de manipulagdo, os mesmos utensilios e panos de limpeza

utilizados em banheiros e sanitarios.

Art. 2° Revogam-se as disposicdes em contrario, em especial o item 4 - Controle
de Saude dos Funcionérios, o item 16 - Higiene Ambiental e o subitem 16.3 da
Portaria CVS n® 06, de 10 de marco de 1999.

Art. 3¢ Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicacéo



